	Наставни предмет:
Српски као нематерњи језик
	Разред: VII
А програм 

	Наставна област: ЈЕЗИЧКА КУЛТУРА
Тема: Храна и пиће
Тип часа: обрада 
	Наставна јединица: 
54. Храна биљног и животињског порекла.
	Корелација: унутарпредметна; Физичко и здравствено васпитање

	Облици рада: фронтални, индивидуални
	Наставна средства: уџбеник Језичка култура; електронска презентација

	Циљ часа
	Оспособљавање ученика за комуникацију о различитим темама из свакодневног живота.

	Кључне речи: називи намирница, воћа, поврћа, меса; храна биљног и животињског порекла

	ОЧЕКИВАНИ ИСХОДИ
Ученик/ученица ће умети да:
– разуме и користи предвиђени лексички фонд;
– користи раније усвајане језичке моделе;
– разуме уобичајене информације у вези са свакодневним животним потребама и активностима;
– разуме суштину кратког континуираног говореног и писаног текста (до 10  реченица) са познатом лексичком и граматичком структуром изговореног разговетно спорим темпом;
– усмено или писмено продукује краћи текст (око 5 реченица), исприча догађај, дâ налоге или саопшти своје намере, жеље и потребе;
– чита краће текстове, писане ћирилицом или латиницом који садрже познату граматичку структуру и лексику.

	Литература за наставнике:

1. Крајишник, Весна и Душанка Звекић- Душановић (2017). Општи стандарди постигнића за предмет Српски као нематерњи језик за крај првог и другог циклуса обавезног образовања, општег средњег образовања и основног образовања одраслих. Приручник за наставнике. Београд: Мисија ОЕБС-а у Србији.

2. Крајишник, Весна и Александар Догнар (2019). Препоручене лексика за предмет Српски као нематерњи језик за други циклус обавезног образовања. Београд: Мисија ОЕБС-а у Србији.

3. Речник српскога језика (2007). Нови Сад: Матица српска.
	Литература за ученике:

1. Гордана Штасни и Наташа Добрић (2020). Српски као нематерњи језик. Језичка култура. Радна свеска за седми разред основне школе. Београд: Завод за уџбенике. 


	Методичке напомене


	


	СТРУКТУРА И ТОК ЧАСА

	АКТИВНОСТИ
	АКТИВНОСТИ НАСТАВНИКА
	АКТИВНОСТИ УЧЕНИКА

	
УВОДНИ ДЕО
ЧАСА

	– Час започиње читањем текста о пирамиди здраве исхране. Наглашава ученицима припреме своје уџбенике Језичка култура, да пажљиво слушају текст и на основу њега уписују Т или Н у табелу у 2. задатку у уџбенику.
Пирамида здраве исхране 
Пирамида здраве исхране настала је 1992. године и она приказује врсту и количину хране која нам је потребна. У њој су различите намирнице биљног и животињског порекла. У бази пирамиде су намирнице које треба да буду наша основна храна – хлеб, житарице, кромпир, тестенине и производи од кукуруза. Воће и поврће су у следећем реду у пирамиди. То су намирнице богате витаминима, минералима и влакнима. Једемо их свеже или термички обрађене.  Млеко и млечни производи богати су калцијумом, витамином Д и млечним мастима. Месо, риба, јаја и пуномасни сиреви важни су за раст и развој. На врху пирамиде су масти и уља, слаткиши и грицкалице. Они су извори енергије и потребна нам је мала количина ових намирница.
	– Пажљиво прате текст и слајд на презентацији. Раде 2. задатак у уџбенику. Проверавају решења и коментаришу.

– Износе и образлажу своје мишљење.

	ГЛАВНИ ДЕО ЧАСА


	– Разговара с ученицима о храни која је представљена у пирамиди.
Модел за разговор:
Да ли уносиш све ове намирнице? Које врста намирница је најчешће на твом тањиру? Које не волиш и не једеш. Образложи зашто. Које ти је омиљено пиће? Која пића нису здрава? Зашто?

– Као што видите у пирамиди, главни извор наше исхране су животиње и биљке. 

– Најављује тему о којој ће се разговарати на часу и пише наслов на табли.
Храна биљног и животињског порекла
(уколико сматра да је то потребно, наставник семантизује реч порекло).

– Враћа ученике на илустрацију пирамиде исхране и тражи од њих да наведу порекло намирница које се у њој налазе – хлеб, тесто, пиринач, воће, поврће, уље; месо, риба, млеко, сир јаја, маст.
– Подсећа ученике на називе врста меса (слајдови 3–8). 

– Да би јело било укусније користимо и различите зачине. Који је основни зачин који додајемо у већину јела? Шта се још додаје од зачина? Показује поново слајдове на којима је месо јер су на њима и зачини – першун, мирођија, рузмарин...

– Задаје ученицима 3. вежбу из уџбеника.


– Намирнице и јела која од њих припремамо могу имати различите укусе.
Говори реченице и тражи од ученика да постављају питања која ће пичињати речју шта како би увежбавали облике предиката који је у овим питањима увек у средњем роду једнине.
Паприка је љута.
Супа је била слана.
Вишње су киселе.
Краставац је горак.
...
	– Учествују у разговору, износе своја искуства.











– Записују наслов у своје свеске. 






– Именују врсте меса.








– Наводе зачине које знају.















– Постављају питања.
Шта је љуто?
Шта је слано?
Шта је кисело?


	ЗАВРШНИ ДЕО ЧАСА

	– Задаје ученицима 4. вежбу из уџбеника.
	– Раде вежбу и усмено одговарају на питања.

	Домаћи задатак
	– Задаје ученицима да се припреме за говорну вежбу – да представе своје омиљено јело – наведу састојке који су потребни за његову припрему, објасне како се спрема, која пића се уз њега служе...
	

	Начини провере остварености исхода
	– посматрање и праћење активности ученика на часу;
– процена примене одговарајуће лексике;
– решени задаци у уџбенику;
– попуњена табела на наставном листу.
	

	Запажања наставника о реализацији часа
	



Прилози
Електронска презентација Храна и пиће
Електронске адресе с који су преузете фотографије за презентацију
https://depositphotos.com/stock-photos/food-pyramid.html?filter=all&qview=5451368
https://depositphotos.com/stock-photos/beef.html?filter=all&qview=1972677
https://depositphotos.com/stock-photos/beef.html?filter=all&qview=78291002
https://depositphotos.com/stock-photos/veal.html?filter=all&qview=49226093
https://depositphotos.com/stock-photos/veal.html?filter=all&qview=93548964
https://depositphotos.com/stock-photos/lamb.html?filter=all&qview=5526355
https://depositphotos.com/similar-vectors/93548964.html?qview=93547910
https://depositphotos.com/similar-vectors/93548964.html?qview=93548054
https://depositphotos.com/stock-photos/pork.html?filter=all&qview=23110254
https://depositphotos.com/stock-photos/chicken-drumsticks.html?filter=all&qview=1943357
https://depositphotos.com/stock-photos/chicken-meat.html?filter=all&qview=42908617
https://depositphotos.com/stock-photos/fish.html?filter=all&qview=29787629


